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Lundi

CAROTTES RAFPEES VINAIC

LASAGNE DE LEGUMES

BRIE EN POINTE (a portionner)

MOUSSE AU CHOCOLAT

Menus du 12 mai

SRETTE

CORDON BLEU DE VOLAILLE

SAINT PAULIN (& portionner)

FRUIT DE SAISON

©

nos Chefs

Préparé par

SAUTE DE BOEUF (OF) SAUCE AU
PAPRIKA

CHOUX FLEUR BECHAMEL

SAINT MORET BIO

COMPOTE DE POMME FRAMBOISE

SALADE DE P

SAUTE DE PORC*® (OF) SALUICE
CHORIZO

PETITS POIS

CAPRICE DES DIEUX (local) (4
portionner)

DU 19/05 AU 23105

YAOURT BIO SUCRE

IMMES DE TERRE
MAIS TOMATES ET VINAIGRETTE

COLESLAW VINAIG

CHANTENEIGE

COMPOTE DE POMMES HVE

CONCOMBRE VINAIGRE TTE

FILET DE POISSON MEUNIE RE

RATATOUILLE

SUISSE FRUITE

ECLAIR A LA VANILLE

MELANGE DE POMMES DE TERRE

BURGER (steak haché& de
boeuf, ketchup)

.0 O

Produl
local dBlo VProdLurts ou
i ingrédients
labellisé

Vendredi

SAUCISSON A L'AILET
CORNICHONS

FILET DE COLIN SAUCE

CITRONNE E

ET COURGETTES BECHAMEL

EMMENTAL BIO

CAKE AU CITRON (& portiol

SALADE VERTE
VINAIGRETTE

L POTATOES
ET KETCHUP

CHEDDAR EN TRANCHE

FRUIT DE SAISON

CREPE AU FROMAGE

TOMATE

HA R s VER BIO AL ET
PERSI

COULOMMIERS (& porticnner)

DU 26/05 AU 30/05

COMPOTE POMME PASSION

AIGUILLETTES DE POULET SAUCE

YAOURT BRASSE SUCRE (régional)

FRUIT DE SAISON

==Y,

P()NT DE
' ASCENS)

ON B

CAROTTES RAPEES VINAIGRET

QUENELLES NATURE SAUCE
NAPOLITAINE

YQUILLETTES BIO

BRIE EN POINTE (a portionner)

DU 0206 AU 06/06

FRUIT DE SAISON

SUISSE SUCRE

BEIGNET AU POMME

SALADE VERTE AUX CROUTONS

BOULETTES DE BOEUF BIO FACON

YAOQURT AROMATISE

CAKE AUX ASPERGES (locales) (a

portionner)
SAUTE DE PORC (OF) SAUCE

CcoLOMBO

CHOU FLEUR A LA BECHAMEL

KIRI

FRUIT DE SAISON

JOUR FERIE.

DU 09/06 AU 13/06

PETITS POIS AU JUS

SUISSE FRUITE

DU 16/06 AU 20106

MELON (& portionner)

CELERI RAPE VINAIGRETTE

UTE DE PORC (OF) A LA
MOUTARDE

CAPRICE DES DIEUX (local) (&
pertionner)

DU 23106 AU 27106

COMPOTE POMMES BANANE

FILET DE COLIN SAUCE CITRON -
SALADE AUX OEUFS FACON
TOMME BLANCHE

LIEGEOIS CHOCOLAT

YAOURT BRASSE SUCRE (régional)

FRUIT DE SAISON

SALADE DE POMMES DE TERRE

CORMICHON ET MAIS

PANE FROMAGER

DU 30106 AU 04/07

BRIE EN POINTE (a portionner)

YAOURT AROMATISE

RAPEES VINAIGR

BOUDIN BLANC* DE

CHANTENEIGE

MELON (a portionner)

BOUDIN BLANC® DE RETHEL
(régional)

LENTILLES VERTES

VACHE PICON

COMPOTE POMME POIRE

SALADE ICEBERG ET VINAIGRETTE

PAUPIETTE DE VEAU SAUCE
BARBECUE

HARICOTS BEURRE

GAUFRE DE LIEGE

SAUTE DE DINDE SAUCE LAIT DE

DUO CAROTTE S (jaunes el oranges) |

RADIS ROSES EMINCES ET

COCO ET CURRY

TOMME NOIRE IGP

TOMATE VINAIGRETTE =

AIGUVILLETTES DE POVLET
SAUCE PAPRIKA

RIZ B1O TOMATE

BABYBEL

FROMAGE BLANC AV
COUVLIS DE FRAISE

CONCOMBRE VINAIGRETTE
BASILIC

OMELETTE

RATATOUILLE

GATEAU DANNIVERSAIRE A LA
VANILLE DU CHEF (& portionner)

PASTEQUE (a portionner)

TORSASE
BOLOGNAISE

CREME DESSERT VANILLE

REPAS FROID
SAUCISSON SEC ET CORNICHON

SALADE DE PERLES, THON.
TOMATE ET MAIS

SUISSE
FRUITE

MELON (& portionner)

de ghnlenirdes subslances ou déry BNt =ntrainer des allergies ou intalérances JPour totre infog

SALADE VERTE ET VINAIGRETTE

"HOT DOG*~” PARTY (pain, saucisse

de volaille, mayonnaise)

POTATOES ROTY

&

/] - ©.
TOMME NOIRE & &=
€3 portionner) Lu

= ;. -;

MOUSSE AV CHOCOLAT
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