2

NOVEMBRE

-

DECEMBRE
DU 08/12 AU 12/12

DU 10/11 AU 14/11 DU 03/11 AU 0711

DU 17/11 AU 2111

DU 24/11 AU 28/11

DU 01/12 AU 05112

DU 15/12 AU 1912

Préparé par
nos Chefs

.{a’;_-fl)a
Produit
Pr
tocal BIO ’ 0“““'_‘5 ou
et/ou lngrec?lgnts
régional labellisé

Mardi Jeudi

SALADE ICEBERG VINAIGRETTE VELOUTE DE BUTTERNUT (& portionner)

FILET DE

HOKI SAUCE

A LOSEILLE NUGGETS DE BLE

HACHIS PARMENTIER

BRIE EN POINTE (a portionner) SUISSE AROMATISE

MOUSSE AU CHOCOLAT

FRUIT DE SAISON

DONUTS

OEUF DUR ET MAYONNAISE

LASAGNE DE LEGUMES
PUREE DE POMMES DE TERRE ET
POTIRON

SAINT PAULIN (& portionner)

SALADE DE FRUITS AU SIROP

(coupelle) FRUIT DE SAISON

PIZZA MARGHARITA (a portionner)

EMINCE DE POULET (OF) SAUCE AU

3 E C PROVENGAL
MIE L FILET DE OLIN A LA PROVENCALE

GRATIN DE GNOCCHIS AU FROMAGE
A RACLETTE
GRATIN DE CHOU ROMANE SCO f

BRIE EN POINTE (a portionner)

FRUIT DE SAISON FLAN NAPPE CARAMEL COMPOTE POMMES FRAISE

CURRYWURTS
(saucisse de porc
sauce au curry)

PANE DU FROMAGER FILET DE COLIN SAUCE A LANETH

PUREE DE POMMES DE TERRE ET

CAROTTIES POMMES DE TERRE PERSILLEES

YAOURT SUCRE

GATEAV NID D'ABEILLE

A

VELOUTE DE BUTTERNUT (a portionner)

COMPOTE POMME BANANE (sans

YAOURT AROMATISE sucre ajoute)

SALADE DE PERLES, MAIS
ET VINAIGRETTE

TOMATE

SAUTE DE BOEUF (OF) FACON
CARBONADE

CORDON BLEU DE VOLAILLE

PCTITS POIS AROTTES flocal

COULOMMIERS (& portionner)

ORANGE CREME DESSERT CHOCOLAT GAUFRE LIEGEOISE

SALADE CAMPAGNARDE POTAGE DE PETITS POIS ROULADE DE SURIMI MAYONNAISE

BEIGNETS DE CALAMARS A LA
ROMAINE SAUCE TARTARE

AIGUILLETTES DE POULET SAUCE AU
CURRY
LASAGNES DE LEGUMES

BRIE EN POINTE (a portionner)

FRUIT DE SAISON COMPOTE POIRE {ans sucre ajoutd)

SALADE DE PERLES. TOMATE ET ( \ i v |

MAITS

N

FILET DE LIEU SAUCE CITRON

T
Z Menu de Noél &
vE

PUREE DE POTIMARRON BLE PILAF

PONT L'EVEQUE (a portionner)

COMPOTE POMME (HVE) (sans sucre

ajout &)

FRUIT DE SAISON . QID .

»

“ PENNES A LA BOLOGNAISE (OF)

anl

A

Vendredi_

CREPE AU FROMAGE

SAUTE DE PORC SAUCE DIABLE

COMPOTE POMME HVE (sans sucre

ajoute)

CREME DUBARRY (chou-leur) (&
portionner)

POISSON MEUNIERE ET CITRON

PETITS POIS

GATEAU DDANNIVERSAIRE AUX
POIRES (a portionner)

SAUTE DE BOEUF (OF) SAUCE FACON
STROGONOFF

POMMES DE TERRE SAUTEES

w /v~

FRUIT

SAUCISSON SEC ET CORNICHONS

FRUIT DE SAISON

Ry Wi

SALADE VERTE ET VINAIGRETTE

TARTIFLETTE

COMPOTE POMME (HVE) (sans sucre |
ajoute) |

SALADE ICEBERG VINAIGRETTE

CHOU ROMANESCO A LA BECHAMEL

SUISSE FRUITE

GATEAU DANNIVERSAIRE AUX
PEPITES DE CHOCOLAT DU CHEF (a
portionner)

|
|
i OMELETTE

PETITS POIS

|
i
|
! TOMME BLANCHE
|
| FROMAGE BLANC AUX FRUITS
|

lscaptibles de conteny des substances ou derives pouvam enlrainer des allergies ou inlolérances. Four toute inf ormetion, merci de vous rapprocher de la culsine.”
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