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Menus du 06
au 31 juillet 2026

Lundi Mardi

BETTERAVES ROUGES BIO
VINAIGRETTE

TABOULE (dont semouie big)

FILET DE POISSON MEUNIERE MSC AIGUILLETTES DE POULET SAUCE
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ingrédients
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CONCOMBRE VINAIGRETTE SALADE VERTE VINAIGRETTE

. ROTI DE DINDE FROID (OF) ET
BOLOGNAISE DE LENTILLES BIO MAYONNAISE

TOMATE VINAIGRETTE

PAUPIETTE DE VEAU SALCE A

FLAN NAPPE CARAMEL

COMPOTE POMMES HVE
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YAOURT BIO SUCRE COMPOTE POMMES HVE CLAFOUTIS AUX FRUITS DU CHEF FLAN NAPPE CARAMEL _""
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CREME DESSERT VANILLE DONUTS FRUIT DE SAISON COMPOTE POMME BANANE FROMAGE BLANC SUCRE 3
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BETTERAVES ROUGES BIO TOMATE EN SALADE VINAIGRETTE A ¢
VINAKGRETTE SALADE VERTE VINAIGRETTE LECHALOTE RADIS ET BEURRE CAKE MOZZARELLA BASILIC 1
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